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Die Confiserie Maser-Luksch in Minchen setzt auf individuelle Spitzengualitat
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Maelu-Tortchen mit hauseigener Schoko

Zutaten filr 35 Tartchen:
Boden: Schokoblskuit
Schokobalser:

300g Eiweaifs

3002 Zucker

G0g Weizenpuder

150g Kakaopulver
300g Puderzucker
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Zutaten Maelumousse:

80z Eigelb

eine Prise Salz

GO0 g har,:seigenn patentierte
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300 g
1350 g Sahne geschlagen
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Verarbaitung:
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Mousse filllen, die Baisertupfen &
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Mach Beliehanausgarnigran ..

Mittlerweile arbeiten 20 Mitarbeiter inklu-
sive Azubis, bei Miser-Luksch.
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